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INFORMAZIONI PERSONALI 

 
Nome  ANTONINI MASSIMO ROBERTO  

Indirizzo  VEDANO OLONA VIA VIRGILIO,10 21040 (VA) 
Telefono  +39 3403613132 

Fax  / 
E-mail  massimo.antonini@libero.it 

 
Nazionalità  Italiana 

 

Luogo, Data di nascita  VARESE, 08/04/1974 
 
 

ESPERIENZA LAVORATIVA 
  

novembre 2016 ad oggi  COORDINATORE IMPIANTO 
  Ristorazione Oggi S.R.L. 

Via A.Moro, 4 – 20005 – Pogliano Milanese (MI) 
 

  Azienda di ristorazione collettiva (RSA private, RSA a gestione religiosa, RSA a gestione 
pubblica, aziende)  per le provincie di Varese, Como , Milano 
Coordinare direttamente il funzionamento e la gestione degli impianti 
Gestione e collaborazione con l’ufficio risorse umane del personale 
Gestione e collaborazione con l’ufficio qualità e commercio per gli acquisti 
Consulente aziendale presso terzi 
Formatore di base per il manuale H.A.C.C.P. 
Rapporti con il cliente 
 

2012-2016  Coordinatore d’impianto con procura speciale 
Fabbro S.p.A 
Nova Milanese (MB) 
 
Azienda di Food e Facility management 
Procuratore speciale - responsabile operativo della Ristorazione collettiva, area aziende e 
area istituti scolastici per Lombardia, Piemonte, Liguria e Valle d'Aosta. 
Delegato aziendale per i rapporti con il cliente privato e pubblico (carabinieri, ATS, Provincia, 
RSA, ospedali, scuole e congregazioni religiose) 

F O R M A T O  E U R O P E O  
P E R  I L  C U R R I C U L U M  

V I T A E  
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Coordinare direttamente il funzionamento e la gestione degli impianti 
Gestione e collaborazione con l’ufficio risorse umane del personale 
Gestione e collaborazione con l’ufficio qualità e commercio per gli acquisti 
Consulente aziendale presso terzi 
Ispettore per le certificazioni aziendali 
Ispettore aziendale per le gare d’appalto 
Delegato aziendale per le trattative e le migliorie degli impianti in gara d’appalto 
Formatore di base per il manuale H.A.C.C.P. 
 
 

2001-2012  CAPO CUOCO - COORDINATORE  
  Ca' d'industria Fondazione O.N.L.U.S. 

Via Brambilla 61, Como 22100 (CO) 
 

  Capo Cuoco 
Coordinare direttamente il funzionamento e la gestione degli impianti 
Gestione e collaborazione con l’ufficio risorse umane del personale 
Gestione e collaborazione con l’ufficio qualità e commercio per gli acquisti 
Formatore di base per il manuale H.A.C.C.P. 
Rapporti con il cliente 
 
 
 
 

                                          1991-2001            Ristorante Pizzeria “IL TERRAZZO” 
                                                                       Via Garibaldi Locate Varesino (CO) 
                                                                        
                                                                       Capo cuoco 
 
                                           
                                         estate1990             Albergo “Spampati” 
                                                                        Passo della Presolana (BG) 
                                                                        Aiuto Cuoco 
 
                                          
                                        estate 1989             Albergo “Spampati” 
                                                                        Passo della Presolana(BG) 
             Aiuto Cuoco 
 
 

ISTRUZIONE E FORMAZIONE 
 

1993-1994  Diploma di cuoco  
Brigata alpina Julia 
 

1991 
 
 

CERTIFICAZIONI E ATTESTATI  
 
  

 Attestato di Aiuto cuoco 
 CFP Regione Lombardia 
 
2019 attestato di primo soccorso 
2015/2019 attestato preposto in azienda 
2015/2019 attestato autocontrollo e sicurezza alimentare HACCP 
2009 attestato di idoneità tecnica di “addetto antincendio” a rischio ELEVATO 
2003 attestato “D.Lgs.626/94 
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CAPACITÀ E COMPETENZE 

PERSONALI. 
 

MADRELINGUA  ITALIANO 
 

ALTRE LINGUA 
 

  INGLESE/FRANCESE 
• Capacità di lettura  Elementare 

• Capacità di scrittura  Elementare 
• Capacità di espressione orale  Elementare 

 
CAPACITÀ E COMPETENZE 

RELAZIONALI 
 

 Durante il mio cammino professionale ho preso dimestichezza nelle relazioni sociali. Dovendo 
gestire il personale e rapportarmi con i clienti ho imparato a comprendere le problematiche e a 
trovare soluzioni esaustive, questo mi ha permesso di sviluppare ottime doti organizzative, 
gestionali e di leadership, di problem solving e di lavoro in team. 

 
CAPACITÀ E COMPETENZE 

ORGANIZZATIVE   
 

 IN QUALITÀ DI COORDINATORE DI IMPIANTI MI SONO INTERFACCIATO CON: L'ORGANIZZAZIONE DEI TURNI 
DEL PERSONALE E NELLA PIANIFICAZIONE DEGLI EVENTI A LIVELLO LAVORATIVO. NELLA SFERA PRIVATA 
HO ORGANIZZATO CON SUCCESSO DIVERSE ATTIVITÀ	ED	EVENTI	A	LIVELLO	ASSOCIATIVO	E	DI	
VOLONTARIATO	PRESSO	LA	MIA	PARROCCHIA. 

 
CAPACITÀ E COMPETENZE 

TECNICHE 
 

 PROGRAMMI OFFICE 
PROGRAMMI GESTIONALI ITCHEF, ZUCCHETTI 
 
 
 
 

 
 
 

PATENTE O PATENTI  A-B  
 

ULTERIORI INFORMAZIONI  Assessore con delaga alla Sicurezza, alla Protezione Civile e al Patrimonio del comune di 
Vedano Olona 
Donatore AVIS 
Consigliere Comunale di minoranza del comune di Vedano Olona 
Vice presidente della commissione rilancio 
Componente della commissione sicurezza 
Socio sezione alpini Vedano Olona 
Socio fondatore dell'associazione Fiera di San Pancrazio 
Vice presidente della Cooperativa di consumo e Edificatrice di Vedano Olona 
Ex dirigente Accompagnatore del “Varese Calcio 1910” 
Ex membro del Consiglio Pastorale della Parrocchia di Vedano Olona per 2 mandati 
Ex membro del Consiglio d’Istituto “IC Silvio Pellico” per 2 mandati 
Organizzatore “Torneo serale parrocchiale CSI” 
 

 
 

   
 


